
                      
 
 

 

 

 

A   P   É   R   O  
 

G700 Blanc de Noirs Brut nature 

G700 – Wein & Bettenheimer 
 

0,1l  €     7,90 

Fetzer´s Hausaperitif 

Rieslingsekt & Weinberg Pfirsichlikör  
 

0,1l  €     7,90 

Rosé prickelnd alkoholfrei 

Kolonne Null „Edition Wasem“ 
 

0,1l  €     5,90 

65/07 Ingelheim Dry Gin & Tonic  

mit Thomas Henry Tonic Water 

 

4 cl  €   10,00 

 

Weinempfehlung 

„Rhoihesse schmeckt gut“ 

 

2022 Grüner Silvaner 

Weingut Knewitz // Appenheim, Rheinhessen 

0,1l € 3,90 | 0,2l € 6,50 | 0,75l € 23,90 

 

2021 Spätburgunder 

Weingut Saalwächter // Ingelheim, Rheinhessen 

0,1l € 5,20 | 0,2l € 8,70 | 0,75l € 30,50 

 

 
Vorspeisen 

 

Feldsalat in Apfel-Speck-Dressing 
 

Mit Hirschschinken                   € 17,90 

Mit Speckstreifen                      € 11,90 

 

Bauernhandkäs´ mit Musik € 10,50 

Sauer mariniert // Zwiebeln 

 

Schwartenmagen Carpaccio € 10,90 

Kräutermarinade // Zwiebeln // Gurke  

 

 Limburger & Blutwurst € 10,90 

Sauer mariniert // Zwiebeln 

  

Blutwurst-Türmchen € 12,90 

Apfel // Kartoffelpüree // Röstzwiebel 

 

½ Dutzend Weinbergschnecken € 13,90 

Knoblauchbutter // Toast 

 

Zweierlei vom Räucherfisch € 16,90 

Lachstartar & Sauerrahm // Forelle & Meerrettich 

 

Gratinerte Ziegenkäserolle € 15,90 

Honig // Pinienkerne // Rote Beete Apfelsalat 

 
Suppen 

 

Kloßbrühe € 7,00 

Leberknödel vom Landschwein 

 

Kartoffelsuppe „Sauer Brüh“ € 8,50 

Gebackene Blutwurst // Croutons 

 

Würzige Zwiebelsuppe € 8,50 

Käse-Crouton   

 

Kräftige Rindfleischsuppe € 7,00 

Kräuterflädle // Markklößchen 

 

Geflügel 

 

Gebratene Maispoulardenbrust € 22,90 

Burgunder Jus // Rote Beete Graupen Risotto 

 
Fisch 

 

Gebratener Lofoten Skrei € 28,90 

Beuree Blanc // Rote Beete Graupen Risotto  

 

Gebratenes Zanderfilet „Seemann“ € 30,50 

Garnelensauce // Pilawreis // Wilder Broccoli 

 
Fleischgerichte 

 

Oma Annas Krautwickel € 16,90 

Eigener Saft // Speck // Kartoffelpüree 

 

Rheinhessisches Blutwurst-Gröstl € 14,50 

Kartoffeln // Zwiebeln // Essiggurke // Krautsalat 

 

Rheinhessische Leberklöße € 14,90 

Zwiebelsauce // Kartoffelpüree // Sauerkraut 

 

Rheinhessisches Bauernsteak € 22,50 

Schweine-Rückensteak // Speck // Spiegelei  

Bratkartoffeln // Speckbohnen  

 

Kotelett vom Landschwein „Hausfrauen Art“ € 19,90 

  Paniert // Salzkartoffeln // Rahmwirsing  

 

Fetzers Schweine-Lendenteller € 26,90 

Champignon a´la Crème // Kroketten // Gemüse  

 

Rheinhessisches Winzergeschnetzeltes € 23,50 

Kalb & Schwein // Rahm // Champignon  

Butterspätzle // Salat  

 

Cordon Bleu vom Landschwein € 26,90 

mit Limburger & Schinken gefüllt 

Bratkartoffeln // Salat 

 

Rheinhessischer Bauernteller € 27,50 

Schweinelende // Rindersteak // Speck 

Kräuterbutter // Bratkartoffeln // Speckbohnen 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken € 30,90 

Preiselbeeren // Landhaus Pommes // Salat 

 

Geschmorte Kalbsbäckchen € 31,50 

Portweinsauce // Kartoffelpüree // Rahmwirsing 

 

Tafelspitz vom Rind   € 27,50 

Sahne-Meerrettich // Kartoffeln // Rahmwirsing 

 

Rinderroulade „Hausfrauen-Art“ € 25,90 

Eigene Sauce // Kartoffelpüree // Rotkraut 

 

Hunsrücker Rumpsteak „Zwiebel“ € 34,90 

 Zwiebelsauce // Bratkartoffeln // Speck-Bohnen 

 

„Surf & Turf“ € 43,90 

Hunsrücker Filetsteak // Gebratene Riesengarnelen  

Knoblauchsauce // Gemüse // Risolée Kartoffeln 

 

 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen oder Allergenen zögern Sie bitte nicht uns 

anzusprechen. Wir reichen Ihnen gerne die Allergenliste.  

Alle Preise sind Endpreise. 

 

Salate 

 

Großer Feldsalat in Apfel-Speck-Dressing 

Mit gebratener Maispourladenbrust    € 21,50 

Mit karamellisierter Ziegenkäserolle    € 18,90 

 
Vegetarisch 

 

Käsespätzle € 18,90 

 Bergkäse // Röstzwiebeln // Blattsalat   

 

Rote-Beete-Graupen-Risotto € 19,90 

 Karamellisierter Ziegenkäse // Blattsalat   

 

Mediterranes Pfannengemüse € 21,90 

Pilawreis // Überbackener Fetakäse 

 
Grillkarte „Genießen Sie Qualität aus der Region!“ 
 

Unser Fleisch beziehen wir größtenteils von der Fleischerei 

Beisiegel aus Bad Kreuznach. Genießen Sie feines 

Simmentaler Rind aus dem Hunsrück und der Eifel. Auf 

Massentierhaltung wird gänzlich verzichtet. Was zählt ist 

der Respekt vorm Tier und der Natur. Dafür steht der 

Familienbetrieb bereits seit 1924.   

 

Schwein 

Schweinelendensteak | 250 G | € 18,50 
 

Kalb 

Rückensteak | 200 G | € 23,50 
 

Rind 

Rib-Eye-Steak | 300 G | € 29,90 

Rumpsteak | 200 G | € 25,50 

Filetsteak | 200 G | € 31,90 
 

Zum Steak nach Wahl // Ein Topping inklusive 
 

❖ Unsere Pfeffersauce 

❖ Kräuterbutter  

❖ Knoblauchbutter  

❖ Rote Zwiebelmarmelade 
 

Wählen Sie Ihre Beilagen:  
 

Landhaus-Pommes € 5,00 

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln € 5,50 

Wilder Brokkoli mit Mandelbutter € 8,00 

Grüne Speck-Bohnen € 6,00 

KL  Blattsalate € 6,90 | Feldsalat € 7,50 

GR Blattsalate € 10,90 | Feldsalat € 11,90 

 

 

„T h i l o s   W e i n s t a m m t i s c h“ 

Am 19. März ab 18 Uhr 
 

G700 stellt sich vor   

Die Weine aus dem Granit-Ei  

 

Juniorchef Thilo Fetzer nimmt Sie mit aus eine 

kulinarische Weinreise. In der Verkostung erwartet 

Sie die gesamte G700-Palette. Alle Weine werden 

fachkundig und mit Charme erklärt.  

Genießen Sie hierzu feine Speisen vom Küchenteam 

um Edmund Fetzer. 

 

€ 99,- pro Person 

inklusive Wein, Wasser & Speisen. 

 

 


