APERDO

G700 Blanc de Noirs Brut Nature 0,11 € 7,90

G700 — Granit Ei & J. Bettenheimer

Fetzer’s Hausaperitif 0,11 € 7,90

Rieslingsekt & Weinberg Pfirsichlikor

Moscow Mule 0,21 € 10,00

Absolut Vodka & Ginger Beer

Weinempfehlung

2022 G700 Weiler Burgunder aus dem Granit-Ei
J. Bettenheimer | Ingelheim, Rheinhessen
0,11€3,90 | 0,21€6,50 | 0,751 € 21,90

2022 G700 Scheurebe aus dem Granit-£i
16rg Krick // Bingen-Kempten, Rheinhessen
0,11€4,10 | 0,21€6,90 | 0,751 € 23,90

Vorspeisen

Schwartenmagen Carpaccio € 12,90

Krdutermarinade // Zwiebeln // Essiggurke

% Dutzend Weinbergschnecken € 13,90
Knoblauchbutter // Toast

Tartar vom Raucherlachs € 16,90

Kartoffelrosti // Sauerrahm // Dill

Gratinierte Ziegenkéserolle € 16,90
Honig // Pinienkerne // Rote Beete Apfelsalat

Frittierte Champignonkdpfe € 11,90

Unser Krauterrahm

Mariniertes Rote Beete Tartar € 16,90

Meerrettich // Gebratener Krautersaitling

Bauernhandkas” mit Musik € 8,90

Unsere Krautermarinade // Brot & Butter

Suppen

Barlauch Cremesuppe € 8,50
Sahne // Croutons

Karotten-Ingwer-Suppe € 8,50
Curry-Sahne

Kraftige Rindfleischsuppe € 7,50
Krauterfladle // Markkl6Rchen

Unsere Fischsuppe € 14,90
Wirziger Eintopf // Knoblauchbrot

- Gebratene Riesengarnelen

Fleischgerichte

Kotelette vom Hunsriicker Ur-Schwein” € 27,90
Kartoffelptree // Rahmspitzkohl

Fetzers Schweine-Lendenpfanne € 28,90
Pilzrahmsauce // Spatzle // Salat

Rheinhessisches Bauernsteak € 25,90
Ur-Schweine-Riickensteak // Speck // Spiegelei
Bratkartoffeln // Speckbohnen

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken € 31,90

Preiselbeeren // Landhaus Pommes // Salat

Cordon Bleu vom Kalbsriicken € 34,90
Preiselbeeren // Landhaus Pommes // Salat

Hunsricker Steak vom Milchkalbsriicken € 38,90
Mit Camembert & Champignons liberbacken
Preiselbeer-Chilisauce // Kroketten // Salat

Geschmorte Rinderbacke ,,Bourguignon” € 27,90

Wurzelgemise // Kartoffelplree

Hunsrlicker Rumpsteak ,,Zwiebel” € 36,90
Schmorzwiebeln // Bratkartoffeln // Salat

Surf & Turf € 44,90
Hunsrlcker Filetsteak & Riesengarnelen
Knoblauchsauce // Marktgemuse // Rosti
Chateaubriand vom Hunsricker Rinderfilet € 97,00
Fiir 2 Personen | Zubereitungszeit ca. 45 Minuten

Sauce Bearnaise | Krauterbutter | Kdutersaitlinge

Bratkartoffeln | Kroketten | GemUsevariation

Fisch

Garnelen Nudeln € 28,90

Krustentiersauce // Hausgemachte Bandnudeln

Gebratenes Filet vom Lofoten Skrei € 28,90

Beurre Blanc // Belugalinsen // Marktgemse

Gebratenes See-Saiblingsfilet € 28,90
Butter // Petersilien-Kartoffeln // Salat

Gebratenes Zanderfilet ,,Seemann Art” € 29,90

Garnelensauce // Belugalinsen // Marktgemuse

Gefliigel

Gebratene Kikok-Maishdhnchenbrust € 26,90
Portweinjus // Kroketten // Marktgemuse

Salate

GroRer marinierter Blattsalat in Hausdressing

wahlweise mit:

- Gebratener Kikok-Maishahnchenbrust

€24,90
€28,90
- Back-Camembert, Preiselbeer-Meerrettich € 18,90

Vegetarisch

,Mach’s ohne — Wochen”

Linsenbolognese € 19,90
Handgemachte Bandnudeln // Feldsalat

Sudtiroler Spinatknodel € 19,90
Bergkase // Butter

Tiroler Schlutzkrapfen € 19,90
Topfen-Spinat-Fillung // Bergkase // Butter

Allgduer Kasespatzle € 19,90
Bergkase // Rostzwiebeln // Salat

Rote-Beete-Gnocchi € 22,90
Butter // Spinat // Ziegenkase

Mediterranes Pfannengemiise € 24,90
Mit Fetakase Uberbacken // Cous-Cous

Uberbackene Zucchini € 21,90

Bergkase // Cous-Cous // Tomatensauce

Blumenkohl ,,Mornay“ € 17,90

Mit Kasesauce gratiniert // Salzkartoffeln

Grillkarte ,, Geniefen Sie Qualitédt aus der Region!”

Unser Fleisch beziehen wir groRtenteils von der Fleischerei
Beisiegel aus Bad Kreuznach. GenieRen Sie feines
Simmentaler Rind aus dem Hunsrick und der Eifel. Auf
Massentierhaltung wird ganzlich verzichtet und es werden
alte Schweinerassen, mit einem ausgewogenem Fleisch-
Fett-Verhéltnis gezlichtet. Die Verantwortung und der
Respekt gegenlber den Tieren, der Natur und den
Konsumenten, steht hier an erster Stelle. Dafur steht der
Familienbetrieb mit groRer Leidenschaft seit 1927.

Ur-Schwein
Stielkotelette am Knochen| 350G | € 17,90
Lendensteak | 250 G | € 19,50

Kalb

Rickensteak | 200 G | € 23,90
Rind

Rib-Eye-Steak | 300G | € 27,90
Rumpsteak | 200 G | € 25,50
Filetsteak | 200 G | € 29,90

Zum Steak nach Wahl // Ein Topping inklusive
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Unser legendarer Krauterrahm
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Wahlen Sie lhre Beilagen:
Landhaus-Pommes € 5,50

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln € 6,00
Speck-Bohnen € 6,50

Marktgemuse € 6,50

Baby-Leaf-Spinat € 7,50

Gebratene Krautersaitlinge € 8,50

Kleiner Blattsalat Hausdressing € 7,50
GroRer Blattsalat Hausdressing € 12,50

Liebe Gdste,
fiir Verpackungsmaterial, berechnen wir € 1,- pauschal/Person
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen oder Allergenen, zégern Sie bitte nicht
uns anzusprechen. Wir reichen lhnen sehr gerne die Allergenliste.



