APERDO

2021 Blanc de Blancs Brut Nature 0,11 € 8,90
G700 — Granit-Ei & Braunewell
Chardonnay | 42 Monate Hefelager

Fetzer’s Hausaperitif 0,11 € 7,90
Rieslingsekt mit Weinbergspfirsichlikor

“Sanddorn-Spritz” 0,21 € 8,90

Sanddorn Likér | Winzer-Secco

Moscow Mule 0,21 €10,-
Absolut Vodka & Ginger Beer

Weinempfehlung zum Spargel

2023 G700 Scheurebe aus dem Granit-Ei
G700 & Jorg Krick // Bingen-Kempten, Rheinhessen
0,11€4,70 | 0,21€7,90 | 0,751 € 27,90

2025 Spatburgunder Blanc de Noir
Jakob Schneider // Niederhausen, Rheingau
0,11€4,30 | 0,21€7,20 | 0,751 € 24,90

Vorspeisen

Unser Spargelsalat € 14,90

Krauter-French-Dressing | Toast & Butter

Mit gerducherten IKARIMI Lachstranchen € 22,90

Rosa Tranchen vom Kalbsriicken € 20,90

Thunfisch Majo | Griner Spargel | Kapernapfel

% Dutzend Weinbergschnecken € 13,90
Knoblauchbutter | Toast

Garnele trifft Jakobsmuschel € 20,90

Safransauce | Belugalinsen | Speckchip

Gefillter Barlauch Crépe € 17,90

Frischkdse | Raucherlachs | Wildkrautersalat

Frittierte Champignonkopfe € 14,50
Barlauch-Dip | Wildkrautersalat

Kdéniginnen Pastete € 18,50
Spargel-Morchel-Rahm | Wildkrédutersalat

Ziegen-Frischkase Tortchen € 16,90
Tomate | Chili | Wildkrautersalat

Suppen

Spargelcremesuppe € 8,90
Spargelstiicke | Sahne
Mit gebratener Jakobsmuschel € 12,50

Spargelessenz € 7,90
Spargelstiicke | Schnittlauch

Kraftige Rindfleischsuppe € 7,90
Krauterfladle | MarkkléRchen

Salate

Groller marinierter Blattsalat in Hausdressing

wahlweise mit:

- Gebratene Elsasser Perlhuhnbrust € 25,90
- Finf Gebratene Riesengarnelen €29,90
Gefligel

Gebratene Elsasser Perlhuhn Brust € 29,90

Triffeljus | Kartoffelplree | MarktgemUse

Fisch

Gebratenes Fjord-Lachsfilet € 29,90

Safransauce | Beluga Linsen | Salat

Nordsee-Scholle , Finkenwerder Art” € 28,90
Speck & Zwiebeln | Bratkartoffeln | Salat

Hausgemachte Garnelen-Nudeln € 37,90

Garnelen | Krustentiersauce | Griner Spargel

Fleischgerichte

Spargeltoast nach Art des Hauses € 28,90

Hollandaise | Stangenspargel | Zweierlei Schinken

Schweinelendenschnitzel ,Wiener Art” € 29,90

Spargel-Rahmgemiise | Neue Kartoffeln

Kotelette vom Ur-Schwein | 350 Gr. € 29,90

Pfeffersauce | Bratkartoffeln | Speck-Bohnen

Fetzers Schweinemedaillons € 29,90

Champignon a la Creme | Kroketten | Marktgemuse

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken € 33,90

Preiselbeeren | Landhaus Pommes | Salat

Cordon Bleu vom Kalbsriicken € 36,90

Preiselbeeren | Landhaus-Pommes | Salat

Kalbsriickensteak im Schinkenmantel € 39,50
Im Schwarzwédilder Schinkenmantel gebraten

Sautierter Butterspargel | Neue Kartoffeln

Hunsricker Milchkalbsfilet € 42,90
Sauce Bearnaise | Champignons

Kroketten | Griiner Spargel

Geschmorte Rinderbacke ,Bourguignon” € 29,90

Burgunderjus mit Wurzelgemise | Kartoffelplree

Hunsricker Rumpsteak | 220 G € 37,90
Mit Kréuterbutter oder Pfeffersauce
Bratkartoffeln | Speck-Bohnen

Vegetarisch

Spargel-Kase-Toast € 28,90
Mit Ziegenfrischkdsecreme liberbacken

Stangenspargel | Champignons

Hausgemachte Rahm-Nudeln € 32,90

Frische Morcheln | Spargel | Gartenkrauter

Tiroler Schlutzkrapfen € 23,90
Topfen-Spinat-Fillung | Bergkase | Butter

300 Gr. Stangenspargel ,Vinaigrette” € 24,50

Lauwarm | Ei | Gartenkresse | Toast & Butter

Mit IKARIMI Lachstranchen € 38,90

Spargelkarte , Klassisch”

300 Gr. Frischer Stangenspargel

Natur // als Beilage €18,90
Zerlassene Butter & neue Kartoffeln € 24,50
Sauce Polonaise & neue Kartoffeln € 25,50
Sauce Hollandaise & neue Kartoffeln € 26,90

Maracuja-Hollandaise & neue Kartoffeln € 26,90

Mandelbutter & neue Kartoffeln €26,90

Zum Spargel empfehlen wir:

Gekochter Metzgerschinken € 8,90
Schwarzwalder Schinken € 8,90
Zweierlei Schinken // gekocht & roh € 8,90
Schweinefilet-Schnitzel , Wiener Art” €14,90

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsriicken €17,50

Medaillons vom Milchkalbsfilet €28,90
Rumpsteak vom Hunsricker Rind € 25,50
Geraucherte IKARIMI Lachstranchen € 15,90
Gebratenes Fjord-Lachsfilet €18,90

yunser Spargelsatt”

-Nur von Dienstag bis Donnerstag-

Spargelcremesuppe zur Vorspeise
Stangenspargel -ohne Limit-
Dazu reichen wir 2erlei Saucen & neue Kartoffeln
Ein Schweinefiletschnitzel ,, Wiener Art“
Eine Schinkenauswahl ,Schwarzwdlder & Metzger”
Nur tischweise und auf Vorbestellung méglich.

€ 49,50 pro Person

Liebe Gdste,
fiir Verpackungsmaterial, berechnen wir € 1,- pauschal/Person.
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen oder Allergenen, zégern Sie bitte nicht uns
anzusprechen. Alle Preise sind Endpreise.




